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1. APRESENTAGAO

Caro cliente:
E com muita satisfag3o que a Perfecta agradece a escolha do nosso equipamento!

Leia cuidadosamente este manual, pois ele ird lhe ajudar a utilizar a sua Divisora Manual de forma correta e
segura, visando a saude e seguranga do operador e também, uma maior durabilidade do seu equipamento.
Ao receber a sua Divisora Manual, verifique o estado do produto atentando se hd danos decorrentes do
transporte, tais como:
e Amassados;
e Riscos de pintura;
e Quebra de pegas;
e Falta de pegas;
e Violagdo da embalagem.

Caso suspeite de eventuais defeitos, ndo retire a embalagem. Contate a empresa de transporte dentro de no
maximo 15 dias ou registre o ocorrido para futuras consultas.

2. INSTRUGOES DE SEGURANCA

As instrugOes de segurancga aqui apresentadas sdo baseadas conforme parametros de projeto estabelecidos
para a garantia da operagdo segura, em atendimento as seguintes disposi¢des regulamentadoras:

e Normas Regulamentadoras do MTE; (NR-15).
e Normas Técnicas Brasileiras aplicaveis;
e Nota Técnica 94/2009, do MTE.

Siga corretamente os procedimentos listados abaixo, pois o seu fundamental intuito é evitar riscos de acidentes
de operagdo.

2.1. Protegdo Individual

Figural- EPI's

Para a seguranca do operador, é preciso fazer uso de Equipamento de Protecdo Individual (EPI), composto por
luvas, avental e touca de protegdo capilar.

Este aparelho ndo se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a menos que tenham recebido
instrucGes referentes a utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel pela sua
seguranga.

Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando com o aparelho.

2.2. Aplicagdo e uso
e Ideal para dividir massas de varios tipos de paes.
 Siga corretamente as instrugdes de instalagdo, operagdo e manutengdo do equipamento.

2.3. Higienizagdo
e Para uma maior durabilidade da Divisora Manual, mantenha uma higienizagdo periddica do equipamento,
evitando assim uma possivel contaminagdo aos alimentos.
e Ler tépico 7 — Higienizagdo.
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2.4. Riscos que podem resultar de utilizagdes diferentes daquelas previstas em projeto

A utilizagdo da Divisora Manual na capacidade maior que a indicada ou para qualquer outro fim que ndo seja
dividir massas, podera ocasionar danos ao equipamento e perda da garantia, isentando a Perfecta de toda e
qualquer responsabilidade em caso de acidentes.

3. ESPECIFICACGES DO PRODUTO
Divide a massa em 30 divisdes de 30g a 115g, sendo de 900g a 3450g de massa.

3.1. Aspectos gerais

Fecho

Faca

Bloco Divisor

Alavanca Acionadora

CII CI I O]

Manopla de Corte

&)

Manopla de Limpeza

Base Inox

Figura 2 - Aspectos Gerais do Produto

1 - Fecho.
2 -Tampa.
3 - Faca.

4 - Bloco Divisor.

5 — Alavanca Acionadora: Responsavel por abaixar ou erguer o bloco divisor.

6 — Manopla de Corte: Aciona a Faca de corte.

7 — Manopla de Limpeza: Trava e destrava o bloco divisor para realizar a higienizagdo didria.
8 — Base Inox.

9 — Mola: Mantém a tampa aberta; evita que a tampa feche bruscamente.
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3.2. Dimensdes do Produto

0,53m

1,390m

1,030m

0,47m

0,56m
0,51m

0,47m
0,41m

Figura 3 — Dimensdes do Produto

4. TRANSPORTE

Ao descarregar, icar ou durante qualquer manipulagdo do equipamento, o pessoal devera utilizar os EPI's
adequados para a fungdo, dispositivos e equipamentos adequados.

Para um transporte seguro da sua Divisora Manual, utilize equipamentos adequados para suportar o peso
indicado no item 5.2 — Dados Técnicos, com o equipamento sempre em sua embalagem.

Sigas as instrugdes de transporte desse manual, pois danos decorrentes do transporte inadequado ndo sdo
cobertos pela garantia Perfecta.

Em caso de carregamento, utilize de empilhadeira ou paleteira, conforme a figura a seguir:
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10.4.

. Apds transcorrido o prazo da garantia legal de 90 (noventa) dias, ndo estara coberto pela garantia

contratual:

Pecas sujeitas ao desgaste natural tais como: correias, rolamentos, vedages, correntes, feltros e disco de
frenagem.

Componentes de consumos moveis ou removiveis (botGes de comando).

Despesas com o transporte do produto para o servigo autorizado caso seja necessario sua remogdo para o
reparo.

Observagdes:

Para seu conforto e segurancga, recomendamos que as instalages prediais, sejam feitas por profissionais
devidamente qualificados.

Evite que pessoas ndo credenciadas pela Perfecta efetuem reparos em seu equipamento, ndo apenas para
evitar perda da garantia, mas também para ter seu equipamento em perfeitas condi¢des e manter total
seguranga.

Para sua comodidade preserve o manual de instrucdes, certificados de garantia e nota fiscal do produto.
Caso o produto apresente algum defeito recomendamos que leia atenciosamente o guia de solugdes para
pequenas ocorréncias contidas neste manual, se o problema persistir ndo hesite em ligar ao nosso Servico de
Atendimento ao Consumidor.

Leia atentamente este manual antes da instalagdo, e instrua qualquer pessoa que operar o equipamento.

ETIQUETA
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10.1. Condigdes e prazos

A confianga que tem na qualidade de seus produtos, permite a Perfecta conceder, além da garantia legal de
90 (noventa) dias, nos termos da Lei n° 8.078 de 11 de setembro de 1990, uma garantia adicional contratual de 9
(nove) meses totalizando 1 (um) ano de garantia do produto, a partir da data de emissdo da nota fiscal de venda,
exclusivamente para o primeiro comprador. Para a comprovagdo do prazo, o cliente devera apresentar uma via da
nota fiscal de compra, ou, na impossibilidade, o prazo serd contado a partir da data de fabricagdo do equipamento,
constante na etiqueta indicativa.

A garantia compreende a substituigdo de pegas e mdo de obra no reparo de defeitos devidamente
constatados, como sendo de projeto, fabricagdo, montagem ou pecas. As pegas e componentes substituidos em
decorréncia da garantia serdo de propriedades da Perfecta.

A reparacdo, modificagdo ou substituicdo de pegas ou componentes, durante este periodo, ndo prorrogara o
seu prazo original.

A Perfecta dispde de uma ampla rede de servigos autorizados contemplando inUmeras regides do pais, no
entanto em cidades onde n3o houver assisténcia técnica autorizada, o servigo mais préximo sera acionado sendo de
responsabilidade do cliente os custos de deslocamento, hospedagem e alimentagdo do técnico enviado.

10.2. Exclusdo da Garantia

A Perfecta reserva-se ao direito de excluir da garantia a reparagdo de defeitos, danos ou avarias de qualquer
natureza originadas por:

e Afim de validar a garantia, a instalacdo deve ser realizada por um representante de servigo autorizado que
devera encontrar o equipamento dentro da embalagem original, o ndo cumprimento deste acarretard em
exclusdo da garantia.

e Este equipamento foi inspecionado antes de sair da fabrica e em casos de dandos decorrentes do transporte
deve ser comunicado imediatamente a transportadora.

e Falhas no funcionamento normal do produto, decorrentes da falta de limpeza e excesso de residuos, ou
ainda, decorrentes da existéncia de objetos em seu interior, estranhos ao seu funcionamento.

e Defeitos e danos causados por agentes naturais, tais como: enchentes, maresias, descargas elétricas entre
outros.

e Casos de corrosdo provocados por riscos, deformacdo similares, decorrentes da utilizagdo do produto, bem
como eventos consequentes da aplicagdo de produtos quimicos, oxidantes de limpezas, abrasivos ou
similares que provoquem eventos danosos a qualidade do material componente.

e Falta de aterramento individual do equipamento

e Danos por acidentes, uso indevido, maus tratos, manuseio inadequado, ou ainda se tiver sofrido
modificagBes técnicas e/ou funcionais.

e A ndo observagdo aos procedimentos de instalagdo contidos neste manual.

e Sinais de violagdo do produto, remogdo e/ou adulteragdo do nimero de série ou etiqueta indicativa.

e Consertos do equipamento ou mudangas das condigdes iniciais de instalagdo realizados por pessoas ndo
credenciadas da Perfecta.

e Falhas no funcionamento do produto, oriundos de problemas e/ou insuficiéncia no fornecimento de energia
elétrica ou dgua tais como:

o Rede elétrica: oscilagdes de energia elétrica superiores ao estabelecido pela norma ABNT NBR
5410:2004.
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Figura 4 — Transporte por Carregamento

Para icamento, utilize cabos, cordas, correntes e ganchos adequados para suportar o peso do equipamento,
conforme a figura a seguir:

Figura 5 — Transporte por Igamento

Este simbolo, localizado na lateral da embalagem, refere-se a posigdo por onde se deve passar a cinta
que realizara o igamento.

E proibido subir sobre o equipamento ou embalagem, ficar ou passar por debaixo do equipamento durante o
seu manuseio.

O acesso a area de elevagdo e manipulagdo é proibido a todos, com exce¢do dos funcionarios envolvidos na
operacgdo. A drea utilizada para mover o equipamento deve ser identificada a fim de evitar qualquer perigo
potencial.

Todos os funcionarios devem ser mantidos a uma distancia segura para evitar ser atingido por equipamentos
ou pegas que possam cair acidentalmente.
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totalmente preservada. O ndo cumprimento dos requisitos para instalagdo acarretara em perda da garantia.

5.1.

5. INSTALAGAO

A fim de validar a garantia, a instalagdo deve ser realizada por um representante de servi¢o autorizado da
Perfecta.

Antes de instalar, verifique se as condiges prediais atendem as especificagdes abaixo listadas. Equipamentos
que necessitem instalacdo de técnicos credenciados da Perfecta deverdo permanecer em sua embalagem original

Este equipamento foi inspecionado antes de sair da fabrica. A empresa de transporte assume total
responsabilidade para uma entrega segura apds a aceitagdo da remessa. Imediatamente apds a entrega do
equipamento verifique se ha algum possivel dano (desembalar apenas equipamentos que ndo necessitem de
instalagdo do servigo autorizado). Em casos em que o cliente realiza o transporte, é de sua responsabilidade que seja
feito a inspegdo do equipamento antes de seu carregamento.

Local de instalagdo

A Instalacdo da Divisora Manual ndo requer cuidados especiais, apenas é obrigatdrio a sua fixagdo ao piso, por meio
de quatro buchas tipo Fischer S16 ou similar. Recomenda-se a utilizagdo de tapete de borracha entre a maquina e o
piso para evitar oxidagdo. Observe que o raio de trabalho da alavanca acionadora é de 0,51m (Figura 4 — Dimensdes
do Produto).

5.2.

Toda a instalacdo predial é de total responsabilidade do cliente e compete a técnicos devidamente

qualificados.

Dados técnicos.

Tabela 1 - Dados Técnicos

6.1.

DISJUNTOR B
o ALIMENTACAQ

(A)

TEMP. DE

TRABALHO {

DvVC 30 = = 2 = 135

min: -5°
max: 40°

A Perfecta tem como politica de atua¢do o continuo aperfeicoamento técnico de seus produtos, reservando-

se ao direito de alterar especificagdes quando necessario, sem aviso prévio.

6. OPERAGCAO
Seguranga adotada pelo operador

® Antes de utilizar o equipamento, certifique-se que ndo hd nenhum objeto sobre o bloco divisor (Item 4, 3.1 -

Aspectos Gerais.);
e Ler atentamente todos os comunicados de perigo apresentados no equipamento.

o A Alavanca acionadora possui retorno por mola. Para total seguranga do operador, durante a utilizacdo da
alavanca acionadora, nunca a solte antes de atingir a posigdo inicial. O seu mau uso, além de apresentar riscos

ao operador, pode danificar o equipamento.

ATENGCAO: Nio usar roupas soltas, gravatas, correntes, relégios ou similares que possam enroscar/prender

nas partes moéveis do equipamento.

Nunca utilizar éleo para eliminar a aderéncia entre bloco divisor e a massa. Neste caso, recomendamos a

utilizacdo de uma pequena quantidade de farinha.
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Passo 06: Soltar a manopla de corte (a manopla voltara automaticamente para a posigdo F).
Passo 07: Fazer a limpeza da faca e do bloco divisor por meio de uma raspagem.

Passo 08: Abaixar a faca (Colocar a Alavanca Acionadora na posi¢do C).

Passo 09: Destravar a manopla de limpeza, (mover a manopla para a posi¢do B).

Passo 10: Subir o bloco divisor (mover a Alavanca Acionadora para a posigdo D).

Passo 11: Varrer os residuos depositados sobre o bloco divisor.

Passo 12: aplicar o detergente no bloco divisor e parte externa do equipamento.

Passo 13: esfregar cuidadosamente com a esponja (fibra ndo abrasiva) o detergente aplicado.
Passo 14: enxaguar com borrifador, e retirar o excesso de agua.

Passo 15: secar com o auxilio de papel toalha.

Passo 16: aplicar o sanitizador, deixar agir por 15 minutos.

Passo 17: enxaguar com o borrifador, retirar o excesso de agua.

Passo 18: secar com o auxilio de papel toalha.

Passo 19: Fechar a tampa da divisora.

8.3. Consideragdes
e Sempre use os EPI’s (6culos, luva e avental).

e A manopla de corte possui retorno por mola. O acumulo de residuos pode prejudicar o seu funcionamento.
Caso isso acontega, limpe a regido com cuidado.

ATENGAO: Nio limpar o aparelho com jatos d'agua.

9. PROBLEMAS E SOLUCOES
Antes de chamar a assisténcia técnica autorizada, faga uma verificagdo prévia consultando a tabela abaixo:

Tabela 2 - Problemas e Solugdes

Problema Causa possivel Recomendacgdo/Solugio

Quebra da mola

da tampa Desgaste Substituir

10. TERMO DE GARANTIA
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ATENGAO: Nunca utilizar ferramentas metalicas ou pontiagudas para a retirada ou raspagem de residuos.
A higienizacdo nao devera ser feita com jato forte e direto de agua.
Durante a lavagem da area de produgdo, recomenda-se proteger o equipamento.

8.2. Processos de limpeza (trés etapas): detergente, sanitizante* e dgua para enxague, sempre com borrifadores.

* Sanitizante: agente quimico para eliminagdo de microorganismos.

NOTA: Para realizagdo do Passo a Passo abaixo, ler os seguintes topicos:
3.1 — Aspectos Gerais e 6.2 — Posicionamento das Alavancas.

L=

PASSO 01 PASSO 02 PASSO 03 PASSO 04 PASSO 05
Figura 11 — Procedimentos de Higienizagdo (Passo 01 ao passo 05)

Passo 01: Abrir a Tampa da Divisora.

Passo 02: Abaixar o Bloco Divisor para posi¢ao C.

Passo 03: Mover a Manopla de limpeza para a posi¢do A.

Passo 04: Mover a Manopla de corte para a posigdo E.

Passo 05: Para subir a faca, mover a Alavanca Acionadora para posigdo D.

PASSO 06 PASSO 08 PASSO 09 PASSO 10

Figura 12 — Procedimentos de Higienizagdo (Passo 06, passo 08 ao passo 10)
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6.2. Posicionamentos das Alavancas

e —

[
L] Ll
Figura 6 — Posicionamento das Alavancas

Posigdo A — Trava o bloco divisor, impossibilitando que ele suba.
Posicdo B — Destrava o bloco divisor
Posicdo C — Desce o bloco divisor
Posigdo D — Sobe o bloco divisor
Posicao E — Aciona Faca
Posigdo F — Posi¢cdo de Descanso

6.3. Procedimentos de Operacdao

12 PASSO 22 PASSO 32 PASSO 42 PASSO

Figura 7 — Sequéncia de operagao (12 ao 42 passo).

12 PASSO: Abrir a tampa da divisora;

22 PASSO: Colocar a massa ja pesada sobre o bloco divisor;

32 PASSO: Girar a alavanca acionadora para a posigdo C, mantendo-a nesta posigdo;
42 PASSO: Fechar a tampa da divisora;
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6.4.

52 PASSO 62 PASSO 72 PASSO 82 PASSO
Figura 8 — Sequéncia de operagdo (52 ao 82 passo).

52 PASSO: Travar o fecho;

62 PASSO: Retornar a alavanca acionadora para a posi¢do D. Deste modo subimos o Bloco Divisor
comprimindo a massa contra a tampa.

72 PASSO: Com a massa comprimida, mova a manopla de corte para a posigdo E, para que a faca divisora
suba.

82 PASSO: Mantenha a alavanca acionadora na posigdo D, para que a massa seja cortada.

92 PASSO 102 PASSO 112 PASSO

Figura 9 — Sequéncia de operagdo (92 ao 112 passo).

92 PASSO: Abrir a tampa da divisora;
102 PASSO: Retirar a massa dividida;
112 PASSO: Fechar a tampa da divisora.

Capacidade do Equipamento

Possui capacidade para dividir a massa em 30 unidades de 30g a 115g, podendo chegar até 10800 p3es/hora
(este nimero depende da agilidade do operador).
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7. MANUTENGAO PREVENTIVA

A Cremalheira deve ser engraxada mensalmente com uma pequena quantidade de graxa, o tempo maximo
entre as revisbes/inspecdes deve ser de até 6 meses.

E}ﬂﬁ; . 7
T =

T

—
=

Cremalheira

Figura 10 — Manutengao Preventiva

8. HIGIENIZACAO

Visando uma maior durabilidade do equipamento e qualidade dos alimentos, é imprescindivel manter uma
limpeza periddica da Divisora Manual. Assim, o equipamento podera ser utilizado de maneira mais eficiente e evitando
riscos de contaminagdo na massa.

A higienizagdo da Divisora Manual deve ser feita diariamente para retirar residuos da superficie. Os materiais
de limpeza devem ser adequados para o equipamento e que ndo oferegam riscos de contaminagdo alimentar. O
procedimento e observagdes para uma limpeza adequada estdo listados abaixo

8.1. Ferramentas para efetuar a higienizagao

o(m]=2] )

escova de nylon espatula plastica esponja borrifador papel toalha
(cerdas macias) (poliestireno de (fibra ndo abrasiva)
alto impacto)

Figura 8 - Ferramentas de Higienizagdo

Escova de nylon

Espatula plastica

Esponja de fibras ndo abrasivas
Borrifador

Papel toalha

hwnNe
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